(J GASTRO CHECK

Neuer Stern am Gastro-Himmel

Mille Stelle in KA-City

Im Oktober 2008 erdffnete Gazwan Al Kuti zusammen mit Nina Madzar das
JMille Stelle®, sein inzwischen zweites Ristorante & Pizzeria, in der westlichen
AkademiestraBe, gleich neben dem Prinz-Max-Palais. Mutig, wiirde man sagen,
denn obwohl sich hier in den letzten Jahren dank dem Max und dem beliebten ,nu-
delladen” doch einiges tut, ist eben dieser Teil der Akademiestrasse nicht gerade
eine DurchgangsstraBe fir Stadtbummler, die eher knapp 50 m entfernt auf der
Kaiserstrasse oder in der Postgalerie flanieren. Dennoch ist das Mille Stelle langst
kein Insider-Tipp mehr - der Laden brummt! Das hat auch seinen Grund, oder sagen
wir, viele Griinde: Chef Gazwar ist nicht nur ein ausgezeichneter Koch; er, wie auch
Nina, sind absolute Gastro-Profis, die genau wissen, wie man die Nuss knackt. Erst
einmal wurden die Raumlichkeiten aufwendig renoviert und sehr geschmackvoll
ausgestattet, schlicht und dennoch edel. Auch die raffinierte indirekte Beleuchtung
und der Sternenhimmel mitten im Lokal sorgen dafiir, dass sich der Gast sofort
hier wohlfiihlt. Schon von der StraBe aus préasentiert sich das Mille Stelle duBerst
einladend und gewdhrt durch die Fensterfront Einblick in das moderne und offene
Ambiente des Lokals. Durch die Bekanntmachung in den Medien sind auch gleich
zu Anfang viele neugierig geworden und gekommen. Offensichtlich haben sie sich
hier als Gast wohlgefihlt und sind nicht nur wieder gekommen, sondern haben es
wohl auch weiter gesagt. Klar, wenn man(n) und Frau in einem Lokal so schon sit-
zen kann, freundlichst bedient wird, lecker essen und trinken kann und dafir den
Geldbeutel gar nicht so weit aufmachen muss, dann spricht sich das herum! Im An-
gebot finden sich hier neben ein paar klassischen Fleischgerichten und knackigen
Salatgerichten hauptsdchlich Pasta-Gerichte und vor allem eine vielversprechende
Auswahl an Pizzen, fantasievoll mit den unterschiedlichsten Zutaten belegt und an
Frische nicht zu {iberbieten. Wer nicht nach der Karte gehen mdchte, bestimmt
einfach selbst, was drauf soll und dann wird die Pizza vor den Augen der Géste in
der ,Pizzazentrale® im Lokal zubereitet. Es ist schon ein Vergniigen zuzusehen, wie
der Pizzaiolo seinen Teig treff- und vor allem fangsicher durch die Luft zu wirbelt,
flink mit den verschiedenen Zutaten belegt und das Ganze in den groBen Holzofen
schiebt. Die nach wenigen Minuten fertige Pizza kommt garantiert knusprig geba-
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cken und herrlich duftend, heiB auf den Tisch.
Auch die auBergewdhnliche GroBe der Pizzen
sorgt fiir Zufriedenheit, schon die kleine misst
satte 31 cm und die groBe stillt auch den gréB-
ten Barenhunger. Beim Mittagstisch von 11:30
bis 14:30 Uhr gibt's die kleine Pizza fiir ganze
4,50 Euro, ausgenommen die Feinschmecker-
Pizzen wie z.Bsp. die mit Raucherlachs, Rucola
und frischen Limetten belegte, die schon auch
einen Tick mehr kosten diirfen. Die Einkdufe
fir seine Frischekiiche erledigt Chef Gazwan
selbst - Gemiise, Salat und auch das Fleisch
bezieht er taglich frisch von einem Bauern
aus der Region. Egal ob fiir Businessleute,
Familien mit Kindern oder einfache Studenten
stimmt hier das Preis-Leistungeverhaltnis und
das junge Team bemiht sich mit natirlicher
Freundlichkeit um jeden Gast. Ein Besuch im
Mille Stelle empfiehlt sich also nicht nur in
der Mittagspause, wahrend oder nach dem
Stadtbummel, vor oder nach dem Kinobesuch,
sondern auch ganz gezielt, um in angenehmer
Atmosphare einfach gut zu speisen!
Stelle Ristorante & Pizzeria, Akademiestr

Mille
38-40
(neben Prinz-Max-Palais), 76133 Karlsruhe, taglich
11:30 -23:00 Uhr, durchgehend warme Kiiche,
Mittagstisch 11:30 - 14:30 Uhr, Tel. 0721 / 1510248,

im Internet www.mille-stelle.de




Neues aus der Kuche
Mille Stelle in KA-City

Seit der Erdffnung des Mille Stelle in der AkademiestraBe
sind gerade einmal 6 Monate vergangen - und inzwischen ist
dieses Ristorante & Pizzeria mit dem schdnen Sternenhimmel
nicht mehr wegzudenken! Das liegt einerseits an dem ein-
ladenden, modern und offen gestalteten Ambiente und am
freundlichen, flinken Service, anderseits und wohl auch haupt-
sdchlich am Angebot an leckeren Speisen zu fairen Preisen.
Der Renner sind hier nach wie vor die frisch vor den Augen der
Géste zubereiteten und im Pizzaofen knusprig gebackenen
Pizzen, die es, mit Ausnahme der Feinschmeckerpizzen, beim
Mittagstisch in der “kleinen” Version mit satten 31cm Durch-
messer fiir ganze 4,50 Euro gibt. Auch die Gerichte aus der
Kiiche wie Pasta- oder Fleisch-Gerichte und knackige Salate
sind sehr beliebt und jetzt kommt aus Chef Gazwan’s Kiiche
noch mehr schmackhafte Abwechslung ins Spiel: Neuerdings
finden sich auf einer zusatzlichen Mittagskarte wéchentlich
wechselnde Gerichte auf Fleisch-, Fisch-, Nudel- oder Pizza-
Basis, wie immer frisch zubereitet und fiir kleines Geld. Die
ebenfalls wochentlich wechselnde Empfehlungskarte bietet
sowohl mittags als auch abends eine Auswahl an Gerichten,
die selbst den verwdhntesten Gaumen entziickt: Rucolasalat
mit gratinierten Jacobsmuscheln, Seeteufel alla Siciliana mit
Nudeln, Saltimbocca alla Romana ... Als krénenden Abschluss
empfehlen wir ein leckeres Dessert wie Créme Brulé, Tirami-
su, Mousse au Chocolat oder Panna Cotta - natirlich haus-
gemacht!

WMo - Fr 11.30 - 15.00 und
17.30 - 23.00 Uhr
Sa 11.30 - 23.00 Uhr

Sonn- u. Felertags
17.00 - 22.00 Uhr

Mittagstisch Montag bis Freitag
11.30 bis 14.30 Uhr
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